
 

 

Menu du 24 octobre 2026  

Mess des Officiers, Citadelle de Québec 

Apéro : 

Tartare de bison 
Cuisse de caille 
Escargot, halloumi, épinard 

 
Entrée : 

Feuilleté des sous-bois ; 
Mélange de champignons et ris de veau, sauce demi-glace à la crème. 
 

Plat : 

Côte de cerf sauce grand veneur aux camerises, purée de citrouille et légumes d’automne grillés. 

 
Fromage : 
 
Fromage du terroir québécois. 

 
Dessert : 
 
Croustade aux pommes et rhubarbe 
 


