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MENU DEGUSTE €T VINS SERVIS
3 fevrigr 2024

Vin d’accugil
Cuvée €xeegptionnellg Pelgchaez, Millgsime 2011,
Vignoblg Sugar-tlill, lsac Brome, Québee

Premier servicg
Bouch¢es pendant I'apgro :
Torechon de foig gras,
Cevichg dg pétonele
fondug au louis d’Or

Peuxigme sgrvieg
Omblg chevaligr confit, ¢gmulsion auxr herbes
¢t salade eroquante

Cotes-du-Rhodng Village lsaudun 2022,
Blane Pigrre~tlgnri Morgl

Troisigme servieg

Carr¢g d’agneau, jus de viandg cors¢ a I'ail ¢t romarin,

pomme dg terrg Gabriglle, I¢gumes rotis
Cotes du Rhong Vidal Fleary
Quatrigme sgrvice salge ¢t suerg
P’tit Blanchon frais au migl / mignardises

Caf¢, th¢ ou infusion

il
Ui )
INTRONISHUTIONS

Hu titre deg chevalier de la

Commandgrig dgs Costes du Rhdng
(maximum 3 intronisations)

Noblg dgigneur : André Brochu

Serge Pouliot

[ntronis¢es a Qugbge par :
Prancois Gosselin, Consul

I’fdAmbassadeur degs Premigres Nations,
Rino Gros-lsouis, Commandeur

lsgs Commandguars,
Sylvig @renigr Julig Montreuil
Michel Peblois loyng Pelletigr

logs Officigre ¢t Officigr :
Joan Pelisle Pascal Miche

Vins ¢n dé¢gustation commentée :

Paregllg Hord, 0P, dppellation Cotes
du Vivarais 2020, Pomaing deg Cousignac,

Gigondas / lsgs drngvels 2017,
Famillg Quiot,

Chateaunguf-du~-Pape 2020,
Pomaing loa Mereuillg



